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Pakiet 1

Menu dla dzieci “» Kawa i herbata w bufecie bez limitu
Zupa w wazach (2 rodzaje) — jednorazowe “»  Woda i soki bez limitu

wstawienie

Danie gtéwne na pétmiskach (2 rodzaje miesa +

2 dodatki skrobiowe + 2 dodatki warzywne) —

jednorazowe wstawienie

Ciasta i owoce w bufecie —jednorazowe

wstawienie
110 zt / 1 os. dorosta

55zt / 1 os. dziecko w wieku 4-12 lat
0 zt dziecko do 4 roku zycia
Czas trwania przyjecia 6 godzin

Pakiet 2

Kawa i herbata w bufecie bez limitu
Woda i soki bez limitu

Menu dla dzieci

Zupa w wazach (2 rodzaje) — jednorazowe
wstawienie

Danie gtéwne na potmiskach (2 rodzaje miesa +
2 dodatki skrobiowe + 2 dodatki warzywne) —
jednorazowe wstawienie

7 rodzajow przystawek w stole

Ciasta i owoce w bufecie —jednorazowe
wstawienie
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160 zt / 1 os. dorosta

80 zt / 1 os. dziecko w wieku 4-12 lat
0 zt dziecko do 4 roku zycia

Czas trwania przyjecia 6 godzin

Pakiet 3

Menu dla dzieci

Zupa w wazach (2 rodzaje) — jednorazowe
wstawienie

Danie gtéwne na potmiskach (2 rodzaje miesa +
2 dodatki skrobiowe + 2 dodatki warzywne) —
jednorazowe wstawienie

7 rodzajéw przystawek w stole

Drugie ciepte danie na pdtmiskach (1 rodzaj
miesa + 1 dodatek skrobiowy + 1 dodatek
warzywny)

Ciasta i owoce w bufecie —jednorazowe
wstawienie

Kawa i herbata w bufecie bez limitu
Woda i soki bez limitu

°,
°*

®,
£ %4

195 zt / 1 os. dorosta

95 zt / 1 os. dziecko w wieku 4-12 lat
0 zt dziecko do 4 roku zycia

Czas trwania przyjecia 6 godzin
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ZUPA

Rosét z makaronem

Flaki z ptatkami majeranku

Krem z pieczonego pomidora z oliwg bazyliowg (v)
Krem borowikowy z oliwg truflowg (v)

DANIE GROWNE

SERWOWANE NA POtMISKACH

Pieczona piers kurczaka

Poledwiczka wieprzowa z sosem grzybowym
Pieczona noga z kaczki

Policzki wieprzowe z sosem z czerwonego wina
Piers kurczaka faszerowana szpinakiem

i suszonymi pomidorami

Gotgbki z miesa wieprzowego z sosem grzybowym
zapiekane pod serem wedzonym

Zrazy wotowe w sosie rozmarynowym

DODATKI SKROBIOWE
Kluski $lgskie

Domowe kopytka
Ziemniaki z wody
Ziemniaki pieczone

Puree ziemniaczane

Kulki ziemniaczane

Kasza gryczana

Ryz kolorowy

DODATKI WARZYWNE

Dorsz w sosie $mietanowym
Grillowany baktazan z risotto szafranowym
i pomidorami concase (v)

Kapusta mtoda/zasmazana (w zaleznosci od sezonu)
Warzywa gotowane na parze
Satatka z pieczonego buraka z jabtkiem

Suréwki sezonowe (zestaw 3 rodzajow)

PRZYSTAWKI SERWOWANE NA POtMISKACH

Domowe miesa wedzone i pieczone serwowane z marynatami

Pasztet z kaczki z gruszka i sosem musztardowo-miodowym

Pieczona piers z indyka z sosem z turiczyka i kaparéow

Carpaccio z tososia z koprem wtoskim i kaparami

Sled? battycki marynowany po kaszubsku, z cebulg i koperkiem i w kwasnej $émietanie z jabtkiem

Mtode liscie szpinaku z orzechami wtoskimi, chrupigcym boczkiem i suszonymi pomidorami

Mieszane sataty z dresingiem ziolowym, grillowanym kurczakiem, niebieskim serem, pomidorkami i pestkami
stonecznika

Satatka Cezar (kurczak, parmezan, grzanki, satata rzymska, sos anchois)

Satatka Bawarska (kietbasa, boczek, ziemniaki, czerwona cebula, ogérek konserwowy, sos musztardowy)
Satatka Nicejska (turiczyk, jajko, oliwki, zielona fasola, pomidor, ogérek, papryka, cebula, satata, sos vinegret)
Carpacio z buraka z tofu i sosem balsamiczno-miodowym (v)

Tarta ze szpinakiem, tofu i suszonymi pomidorami (v)

Pomidory z serem mozzarella i pesto bazyliowym (v)

Satatka jarzynowa z jajkiem przepiérczym (v)

Satatka z ciecierzycy z grillowanymi warzywami i pesto pietruszkowym (v)

Satatka brokutowa z groszkiem, orzechami laskowymi i sosem ziotowym (v)

Satatka grecka (ser feta, pomidor, ogérek, oliwki, cebula, oregano, oliwa z oliwek) (v)

Pieczywo z mastem
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Dodafeowe

** Opfata serwisowa 10% wartosci zamdwienia (wynajecie przestrzeni, kwiaty i éwiece
na stole, muzyka w tle, przechowanie i wyserwowanie tortu — Hotel nie ma tortu w ofercie)

R/
0’0

Garden Party — organizacja przyjecia w ogrodzie 500 zt
Napoje gazowane dla wszystkich Gosci bez limitu 15 zt/1 os. - opcjonalnie

Deser lodowy 157zt/1 0s. -opcjonalnie

K/ R/ R/
0.0 0’0 0’0

Pojemniki na jedzenie ktore zostanie (1 zt/1 szt.) - opcjonalnie
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Przedtuzenie przyjecia 250 zt / 1 godzina - opcjonalnie

R/
0’0

Wprowadzenie swojego alkoholu 25 zt/1 os. (zmrozenie alkoholu, szkto, 16d, obstuga) -
opcjonalnie

X Zmiany w menu 10zt / 1 os. — opcjonalnie

Aleohole mozna réwniez zaméwic pw/cza,g preyjecia

R/
0’0

Wino domowe biate 0,751. =73,80 zt brutto
Wino domowe czerwone 0,75 1. = 73,80 zt brutto
Waddka Wyborowa 0,7 | = 98,40 zt brutto

Waddka Finlandia 0,7 | = 141,45 zt brutto
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