
 

 

 

 
 

Przystawki zimne 
Carpaccio wołowe z oliwą truflową i chrupiącym pieczywem 

Beef carpaccio with herb pesto and crunchy bread 
34 zł 

 

Plastry pieczonego buraka z marynowanym tofu i sałatą z sosem miodowo-balsamicznym 
Slices of baked beetroot with marinated tofu and lettuce with honey-balsamic dressing 

30 zł 
 
 

Sałata Szefa z warzywami, grillowanym filetem drobiowym, chipsem z boczku,  
gotowanym jajkiem i sosem miodowym 

Chef’s salad with vegetables, bacon chip, hard boiled egg and honey sauce 
36 zł 

 
Sałata Szefa z warzywami, gotowanym jajkiem i sosem miodowym 

Chef’s salad with vegetables, hard boiled egg and honey sauce 
30 zł 

 

 

Pierogi i makarony 
Pierogi z mięsem, podane z okrasą, boczkiem i cebulą 

Dumplings with minced meat, served with lard, bacon and onion 
26 zł 

 
Pierogi ruskie doprawione świeżo mielonym pieprzem, podane z okrasą 

Dumplings with mashed potatoes and curd cheese, served with freshly ground pepper and lard 
26 zł 

 
Pielmieni podane z masłem czosnkowym i kwaśną śmietaną 

Pelmeni served with garlic butter and sour cream 
32 zł 

 
Mix pierogów 

Mix of dumplings 
30 zł 

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 

Kopytka z szarpaną kaczką i warzywami w sosie sojowym i czerwonym winie 
Potatoe dumplings with pulled duck and vegetables in soy sauce and red wine 

38 zł 
 

Makaron penne z kurczakiem w sosie śmietanowo-szpinakowym z warzywami 
Penne pasta with chicken in cream and spinach sauce with vegetables 

32 zł 
  

Makaron Penne w sosie pomidorowym z oliwkami, suszonymi pomidorami i kaparami 
Penne pasta in tomato sauce with olives, sun-dried tomatoes and capers 

30 zł 
 
 

Zupy 
Rosół z wiejskiej kury z makaronem 
Chicken broth with short noodles 

14 zł 
 

Zupa dnia 
The soup of the day 

16 zł 
 

Dania główne 
Pieczony łosoś z puree ziemniaczanym, gotowanymi warzywami i masłem ziołowym 

Baked salmon with mashed potatoes, boiled vegetables and herb butter 
48 zł 

 
Pieczona pierś z kurczaka z puree ziemniaczanym z oliwą truflową i gotowanymi warzywami  

Roasted chicken breast with mashed potatoes with truffle oil and boiled vegetables 
42 zł 

 
Wiejska kaczka pieczona z jabłkami, pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą i sosem śliwkowym z kardamonem 

Roasted duck with apples, baked potatoes, red cabbage and plum sauce with cardamom 
48 zł 

 
Policzki wieprzowe duszone w czerwonym winie z puree ziemniaczano-chrzanowym  

i gotowanymi warzywami 
Pork cheeks in red wine souce with mashed potatoes with horseradish and boiled vegetables 

44 zł 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Kotlet schabowy marynowany w mleku i cebuli z puree ziemniaczanym i kapustą zasmażaną  
Pork chop marinated in milk and onion with mashed potatoes and fried cabbage 

42 zł 
 

Żebro wołowe z cząstkami ziemniaczanymi i sałatą z naszym autorskim sosem winegret 
Beef rib with potato pieces and lettuce with our original vinaigrette sauce 

88 zł 
 

Burger wołowy z frytkami i sałatką colesław 
Beef burger served with fries and coleslaw salad 

42 zł 
 

Burger wegetariański z frytkami i sałatka colesław 
Veggie burger served with fries and coleslaw salad 

40 zł 
 

Desery 
Deser lodowy z bitą śmietaną 

Ice cream dessert 
16 zł 

 
Waniliowy Crème brûlée 

Vanilla Crème Brûlée 
18 zł 

 
Ciastko czekoladowe z płynną czekoladą i lodami waniliowymi 

Chocolate lava cake with vanilla ice cream 
20 zł 

 
Szarlotka z lodami waniliowymi 
Apple pie with vanilla ice cream 

20 zł 
 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu dla dzieci 
Nie jestem głodny/a………………………………………..…. 10 zł 

Rosół z makaronem / Zupa pomidorowa z makaronem 
Broth / Tomato soup 

 
Nie wiem ……………………………………………………..….  22 zł 

Paluszki z kurczaka z frytkami i surówką 
Chicken nuggets with fries and salad 

 
 

Obojętnie………………………………………………………..… 18 zł 
Makaron penne z sosem pomidorowym 

Penne pasta with tomato sauce 
 

Cokolwiek………………………………………………….……… 22 zł  
Mini chicken burger (kurczak panierowany podany 

w mini kajzerce z frytkami i sałatką colesław) 
 

Coś słodkiego ……………………………………………….….. 18 zł 
Pierogi z serem i sosem truskawkowym 

Dumpling with sweet cheese and strawberry sauce 
 

Nic ……………………………………………………………………  12 zł 
Frytki z ketchupem 
Fries with ketchup 

 
 

 

 

 

 



 

 

 

 

Napoje zimne 
Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Fanta / Sprite / Kinley Tonic  0,25 l.  10 zł 

Fuzetea Brzoskwinia / Peach  0,25 l. 10 zł 
Cappy – soki owocowe /pomarańcz, jabłko, grapefruit, czarna porzeczka/ 
Cappy – fruit juices /orange, apple, grapefruit, blackcurrant     0,25 l. 10 zł 

 
Świeżo wyciskane soki /pomarańcz, grapefruit, mix/ 

Fresh squeezes juices /orange, grapefruit, mix/  0,4 l.  24zł 
 

Lemoniada / Lemonade 
Mango-limonka / Grapefruit-rozmaryn / Arbuz-mięta 

Mango-lime / Grapefruit-rosemary / Watermelon-mint 
440 ml 18zł  / 1 l. 28 zł 

 
Herbata mrożona / Iced Tea 

Mango / Passion-Fruit 
440ml  18zł 

 

Kawa mrożona / Iced Coffee 
Wanilia, kokos, toffi 

Vanilla, coconut, toffee 
440ml 22zł 

 
Kropla Beskidu 0,33l.   8zł 

Woda gazowana, woda niegazowana 
Still water, sparkling water 

 
Kropla Beskidu 0,75l. 14zł 

Woda gazowana, woda niegazowana 
Still water, sparkling water 

 
Red Bull 0,25l.  16zł 

 

 

 



 

 

 

 

Napoje gorace 
Wybór herbat / Assorted teas  10zł 

Espresso 10zł 
Podwójne espresso / Double espresso 14zł 

Americano  12zł 
Café Cappuccino 14zł 

Café Latte  16zł 

 

Alkohole 
Aperitif 

Martini Bianco / Rosso / Extra Dry  100ml  16 zł 
Campari  40ml  18 zł 

 
GIN 

Seagram’s 40ml  16 zł 
Gordons 40ml  18 zł 

 
Wódka  40ml 
Finlandia  12zł 

Finlandia smakowa /Mango, Red Berry, Cranberry, 
Grapefruit/ 12zł 

Absolut 12zł 
Wyborowa 10zł 

Żołądkowa Gorzka 10zł 
Żubrówka 10zł 

Rum Bacardi  16zł 
 

Whisky / Whiskey / Bourbon  40ml 
Jack Daniel’s 21zł 

Jack Daniel’s Gentleman 26zł 
Jack Daniel’s Single Barrel  36zł 

Jim Beam 18zł 
Ballantine’s Finest 16zł 

Jameson 16zł 
Chivas Regal 12  26zł 

 
Single Malt  40ml 

BenRiach Speyside  36zł 
BenRiach 10 YO  36zł 
Glenmorangie  30zł 

Ardbeg  36zł 
 

Koniak / Brandy 40ml 
Martell VS  26zł 

Martell VSOP  36zł 
Stock 84 VSOP  16zł 
Metaxa ***** 16 zł 

 
Tequila  40ml 

Tequila Blanco  20zł 
Tequila Gold  22zł 

 
Likiery  40ml 
Kahlua 18zł 

Beileys Irish Cream 18zł 
Jagermeister 18zł 

 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 

Piwo Beczkowe / Draught Beer 
Żywiec 0,3l.  10zł 
Żywiec 0,5l.  14zł 

 
Piwo Butelkowe / Bottled Beer 

Heineken 0,5l.  15zł 
Paulaner pszeniczne 0,5l. 17zł 

Żywiec 0,33l. 12zł 
Lager Cieszyński 0,5l. 17zł 

Corona 0,33l. 15zł 
 

Drinki 
Cuba Libre  24zł 

Rum, Coca-Cola, limonka 
Rum, Coca-Cola, Lime 

 
Manhattan 24zł 

Bourbon, angostura, słodki vermouth, marasca 
Bourbon, angostura, sweet vermouth, marasca cherry 

 
Tequila Sunrise 26zł 

Tequila, sok pomarańczowy, grenadine 
Tequila, orange juice, grenadine 

 
Tom Collins 24zł 

Gin, sok z cytryny, syrop z cytryny, syrop cukrowy, woda gazowana 
Gin, lemon juice, sugar syrup, sparkling water 

 
Mojito 26zł 

Rum Havana, mięta, limonka, cukier trzcinowy, woda gazowana, 
Havana Rum, mint, lime, cane sugar, sparkling water 

 
Caiphirinia 24zł 

Canario cachaca, limonka, cukier trzcinowy 
Canaria cachaca, lime, brown sugar 

 
 

Aperol Spritz 24zł 
Aperol, Prosecco, woda gazowana 
Aperol, Processo, sparkling water 

 
Long Island Ice Tea  36zł 

Wódka, Gin, Tequila, Rum, Triple sec, Coca-Cola 
Vodka, Gin, Tequila, Rum, Triple sec, Coca-Cola 


