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Wesolo Jlowoezesne

Pierwszy obiad serwowany (zupa i danie gtowne) +“* Napoje bezalkoholowe (kawa, herbata, woda, soki

4 dania gtéwne w bufecie + 6 cieptych dodatkdw bez limitu; napoje gazowane 0,85/10s)

skrobiowych i warzywnych w bufecie +* Nie ma optaty korkowej za wprowadzenie swojego
(uzupetniane 6 godz) alkoholu

1 zupa w bufecie

12 przystawek w bufecie

Ciasta i owoce w bufecie (uzupetniane 8 30dz) 340zt / 1 os.dorosta

Dziecko w wieku 4-12 lat - rabat 50%
Dziecko do 4 roku zycia - rabat 1009
Czas trwania przyjecia 10 godzin

Pierwszy obiad serwowany (zupa i danie gtowne) ** Napoje bezalkoholowe (kawa, herbata, woda, soki

4 dania gtdwne w bufecie + 6 cieptych dodatkow bez limitu; napoje gazowane 0,85/10s)
skrobiowych i warzywnych w bufecie (uzupetniane 6 % Nie ma optaty korkowej za wprowadzenie swojego
godz) alkoholu

1 zupa w bufecie

10 przystawek na stotach gosci

Ciasta i owoce w bufecie (uzupetniane 8 3odz) 300zt / 1 0s.dorosta

Dziecko w wieku 4-12 lat - rabat 509
Dziecko do 4 roku zycia - rabat 10026
Czas trwania przyjecia 10 godzin

D)

4

Ww/w radgegne

2 rodzaje zupy podane W wazach na stét % Ciasta i owoce w bufecie (uzupetniane 8 godz)
Drugie danie ciepte na potmiskach (2 rodzaje miesa,

2 dodatki skrobiowe, 2 dodatki warzywne/10s.) % Napoje bezalkoholowe (kawa, herbata, wods, soki
Trzecie danie ciepte na potmiskach (1 rodzaj migsa, oez limitu; napoje gazowane 0,85l/10s)

1 dodatek skrobiowy, 2 dodatki warzywne/10s.) % Nie ma optaty korkowej za wprowadzenie swojego
Czwarte danie ciepte (1 danie jednogarnkowe alkoholu

podane w wazach na stole luo w bufecie - do
wyboru) 390 zt / 1 0s. dorosta

Piate danie ciepte (1 zupa podana W wazach na stole  Dziecko w wieku 4-12 lat - rabat 50%
o w bufecie - do wyboru) Dziecko do 4 roku zycia - rabat 100%
10 przystawek na stotach goscl Czas trwania przyjecia 10 godzin
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Stara Szkota
Przyjecia do 50 0sob

1800 zt

Sala Namiotowa
Przyjecia od 50 do 190 0sob
2800 7t

Slub na terenie Hotelu
Altana + krzesta
1200 74

(forte etrojrosio

eb i 50l
\¥/Iino musujace na powitanie

Wesele trwa 10 godzin z mozliwoscia przedtuzenia
(Koszt przedtuzenia to 800 zt/130dz)

Stoty okraste lub prostokatne
Mozliwosc dodatkowego kolorowego oswietlenia
Mozliwosc uzyczenia ostonek na swieczki
Biate obrusy, ptocienne serwety, biata zastawa stotowa, szkto do softow, kieliszki
Sztaluga na table plan, mozliwosc wstawienia numerkow na stoty
Zmrozenie alkoholu, coolery z lodem na stotach, cbstuga zwigzana z alkoholem
Obstuga kelnerska
Obiad probny dla 6 osob
Ogrod ze strefa relaxu
Nocleg ze sniadaniem dla Pary Mtode;

Rabbat na noclegi ze sniadaniem dla Goscl
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Rezerwacja gwarantowana wytacznie po podpisaniu Umowy
I wptacie zadatku w wysokoscl 3096 wartosci zamowienia

Il Wptata kolejnych 3096 wartosci zamowienia
na 3 miesigce przed przyjeciem

Il \Wptata pozostate) kwoty
na 3 tygodnie przed przyjeciem

Proszg mieC na uwadze, ze jedyna gwarancja rezerwadji
Jest podpisanie Umowy | wptata zadatku
W Wysokoscl 3096 wartosci zamowienia.

Do tego czasu Hotel przyjmuje rownolegte rezerwacje

iInnych zainteresowanych Klientow.
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ACTIVITY, EAMLY BusNEss Klasyczny rosot z domowym makaronem
Rosot z gesiny z pierozkami pielmieni
Flaki z ptatkami majeranku
Krem z mtodych porow z grzankami czosnkowymi (V)
Krem z biatych szparagow z oliwa pomaranczows (V)
Krem z zielonego groszku ze swieza mieta (V)
Krem z pomidorow z pesto bazyliowym (v)
Krem borowikowy z grzankami i oliwa truflowa (v)

Krem z biatych warzyw z mlekiem kokosowym (v)

DANIA CLOWNE SERW/OWANE

Rolada z kurczaka owinieta wedzonym boczkiem, faszerowana borowikami z polenta
I puree z pikantnej marchewki w ciemnym sosie z czerwoneso wina

Kaczka z jabtkami, pieczonymi ziemniakami | sosem sliwkowym z kardamonem

Rolada z sezonowane] wotowiny z sosem rozmarynowym z musem z pieczonych burakow
I domowymi kopytkami

Poledwiczka wieprzowa z puree z pietruszki z brokutami i sosem grzybowym
(Wytacznie na przyjeciach do 50 osob)

Smazona poledwica z dorsza na satatce z soczewicy z sosem koperkowym

Crillowany baktazan zapiekany z parmezanem, pomidorami concasse i risotto szafranowym (v)

DESERY SERWOWANE

Domowy sernik z owocami sezonowymi (V)
Szarlotka na ciepto z lodami waniliowymi | sosem z biate] czekolady

Mus z mlecznej czekolady z sosem malinowym
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SALATKI

Satatka Nicejska (tunczyk, jajko, olivwki, zielona fasola, pomidor, ogorek, papryka,
cebula, satata, sos vinegret)

Satatka COBB (kurczak, bekon, avocado, pomidor, ser niebieski, jajko, satata, sos vinegret)
Satatka Cezar (kurczak, parmezan, grzanki, satata rzymska, sos anchois)
Satata z grillowanym kurczakiem, truskawkami, sosem miodowym i czarnym sezamem

Mieszane sataty z dresingiem ziotowym, grillowanym kurczakiem, niebieskim serem, pomidorkami |
pestkami stonecznika

Mtode liscie szpinaku z orzechami wtoskimi, chrupiacym boczkiem i suszonymi pomidorami

Satatka bawarska (kietbasa, boczek, ziemniaki, czerwona cebula, 0gorek konserwowy,
sos musztardowy)

Satatka grecka (ser feta, pomidor, ogorek, olivwki, cebula, oregano, oliwa z oliwek) (v)

Satatka z ciecierzycy z pesto ziotowym | musztarda (v)

Satatka brokutowa z groszkiem, orzechami laskowymi i sosem ziotowym (V)

Satatka z kurczakiem, ryzem i ananasem
Satatka gyros (satata pekinska, kurczak, cebula, ogorek, kukurydza)
Caprese (pomidory, mozzarella, pesto bazyliowe) (v)

Klasyczna satatka jarzynowa

PRZYSTAWKI

Pasztet z kaczki z gruszka i sosern miodowo-musztardowym
Deska wedlin z hotelowe] wedzarni (boczek, poledwica, szynka, baleron) z marynatami

Deska pieczonych migs (karkowka, boczek, schab, piers z indyka) z sosami (chrzan, Cwikta, zurawing,
musztardowo-miodowy, pikle)

Schab po warszawsku (pieczony schab z musem chrzanowym)
Tarta z masa jajeczng, szynka, pieczarkami i suszonymi pomidorami
Nozki w galarecie z octem jabtkowym
Plastry indyka z sosem kaparowo-tunczykowym

Sledz w oleju z cebulg, po kaszubsku, w smietanie z cebulg | jabtkiem
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Pasztet z dorsza z rodzynkami, koperkiem | sosem chrzanowym

Carpaccio z buraka z tofu | sosem balsamiczno-miodowym (v)
Terrina z wiejskiego twarogu ze szczypiorem, porem | kremem malinowym (V)
Tarta z masa jajeczng, szpinakiem i serem feta (v)

Roladki z tortilli (rozne rodzaje)

ZUPY
Zurek 7 jajkiem i kietoasa
Zupa 7 pieczonych pomidorow ze swieza bazylia
/upa cebulowa z grzankami

Z/upa grzyoowa ze Smietana

DANIA Gt O\W/NE W/ BUFECIE

Pieczony kurczak po polsku (z watrobks, natka pietruszki, rodzynkami w sosie morelowym)
Rolada z poledwiczki wieprzowej ze sliwkami w sosie jatowcowym
Ptatki indyka w kremowym sosie z kurkami
Zrazy z siekanej wotowiny z sosem rozmarynowym
Policzki wieprzowe z sosem z czerwonego wina
Domowe wieprzowe kotlety mielone
Bitki wieprzowe z sosem w+tasnym
Pieczona szynka z sosem z podgrzyokow

Pieczony filet z dorsza z sosem porowo - smietanowym

DODATKI SKROBIOWE ['WARZYW/NE W BUFECIE

Ziemniaki opiekane z ziotami
Ziemniaki z wody z koperkiem
Kopytka z mastem
Peczak z grzybami

Puree ziemniaczane




Ryz kolorowy

Kasza gryczana

HOTEL Buraczki na ciepto

NOSSELIA Gotowane na parze warzywa z mastem cytrynowym
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ACTIVITY FAMILY BUSINESS

Pieczone warzywa korzenne W miodzie | ziotach

DANIA JEDNOGARNKOWE

Bigos staropolski z grzybami, kietbasa i pieczywem
- OpCja vege kapusta z grzyoami
300 ml /1 0s

Leczo z wieprzowing | kietoasa slaska z ryzem
- opcja vege Ratatouille
300 ml /1 0s

Fasolka po bretonsku z pieczywem
300 ml/1 os

Chili con carne z indyka z ryzem
300 ml/1 os

STACJE LIVE COOKING

Domowe pierogi (ruskie, z migsem, ze szpinakiem) z dodatkami (okrasa, sos serowy)

Pieczona peklowana szynka z mtodymi ziemniakami, mtoda kapusta, sosem musztardowym i chrzanem

Porchetta (schab zwinigty z boczkiem i ziotami, pieczony przez 6 3odzin) z pieczonymi ziemniakami |
satatkg z buraka

tosos a'la Wellington (tosos ze szpinakiem zapieczony w ciescie francuskim z sosem bernenskim), z
ziemniakami gratin i rukola

DODATKOWE ZAMOWIENIE: 357t / 1 os.

MENU DLA DZIECI
DANIE CIEPLE SERW/OWANE
Rosot (oez zieleniny)
Kawatki kurczaka z frytkami, surowka I ketchupem




