i% ¥ »;’V ’ . 3. ' f«% W’I ,-;,/ {_\r:v,u'-_\,—‘ ‘Jt-f‘?‘, < . ; - " o 4
’V\-\;‘;..‘?:—x ” . 0 . a [ i ﬁé > - \‘ iy 'l
\ A\ ) [ L ¥ v N \
P am\N N N - — <V X! o (2 SO &
, 3 " gl
S\ » : &Q (\/\/Q“% / (\/\/Q*‘Q y; a i . s
| / L o &, A A
B . 0T % ' ' = 4 » ; G /
g | A0 bl 20 .0 s e “@1/
j—— -\ L » G A
£ é: Finlandia 12 2 Jack Daniel’s 24 7\ s ‘ 3
\ fe Finlandia smakowa Iack Daniol’s Gentl . N\ f et » &
L : apytaj o dostepne smaki 14 A4 ack Daniel' s Gentleman 7 A —t S 2
: : zapytaj o dostepne smaki 7 ,,é R ESTAU RACIA : “ﬂ“!
) Absolut 14 7t Jack Daniel’s Single Barrel Al 7t - i N
Wyborowa 0 Jim Beam 20 7 N W I . I { A N DA \ ®
/otadkowa Gorzka 12 7 Ballantine's Finest 18 4 KRZYCZKI SZUMNE 44 Y.
/ubréwka 12 7t Chivas Regal 12 28 # - — = - - —_— —_— _
Rum Bacardi 18 7t Jameson 20 7 7 ‘) ﬁ)
J_ N O%OST 0 Ozorki wotowe, pikle, kapary, rzodkiewki, Pierogi 7 miesem (5 szL.)
b 40,0 i 36 7t
40 sos Smietanowo-chrzanowy 38 4
- ol ' Pierogi ruskie (5 szt.) 24
Kahlu: 2 Tequila Blanco AoTAn’S ) - >rogl ruskie (o 8zL.) 34 7t
. Az q Sl Seagram’s 18 zt Plastry pieczonego buraka, kozi ser,
Baileys Irish Cream 90 4t Tequila Gold 24 Carclans 20 4 piklowana gruszka, krem balsamiczny 261 Pierogi ze szpinakiem (5 szt.) 34
— D 7
Jagermeister 2 Martell VS 28 Martini Bianco/Rosso/ B D
204 ’ Extra Dry /100 ml 5 4 Kolorowe pomidory, mini mozzarella, Mix pierogéw (6 szt.] 38 7
. Martell VSOP 38 7 . . N T
Nalewka Hotelu Nosselia — : Campari 50 rukola, anchous, pesto bazyliowe, "Quel et 2 e o
/apytaj o dostepne smaki Stock 84 VSOP 18 74 SOS8 balsamlczny 36 7t i twarogiem szarpana ererdke
20 7 Nt ks YR R )
Mot 18 7 Satata rzymska, smazony kurczak w panierce, sos pomidorowy 42 7t
grzanki, ogorek, pomidor, parmezan, sos na )
bazie czosnku i anchois ‘
. 44 7t
10 0scAC e . "
Pasta z ciecierzycy, §wieze i marynowane | g
warzywa S
Jeden stét to jeden rachunek, nie rozdzielamy ptatnosei. 36 )
Rosot 7 makaronem 20 A
Nie wprowadzamy zmian do dan 7 karty.
Jesli cheielibyscie Paristwo zjes¢ inny dodatek do dan, prosimy o zaméwienie go dodatkowo. /upa dnia 0
Koszt kazdego dodatku przy zaméwieniu do dania gtéwnego to 14 7t/porcja.
@OQ&J@ 52('2 -
5 Purée ziemniaczane Warzywa parzone Suréwka sezonowa 4 3 :
AN - . n 5 .. -
s 4 3 ' Burger wotowy 7 firytkami i satatka colestaw /
o~ Frytki Kapusta sezonowa / 2 e, Sk T
w» '\ ) Burger vege 7 frytkami i satatka colestaw { 5y
. . €% . “ AN -
. ‘ ~ e £ (>~ 5228 £ NN -
5 3 ; "' g
i < 7 f - F g A W A\ ’ k A
& 023 A 6 9 3\ |7 67 Ay y // - ; & \ \ .::Q%‘\\
/ ] i \ ; *g\ ) ?ﬂ' : / y k' y
s e\ b 4 ¥ A (. | g Y b & y
> o j & - SN T o, 3 N
, a7 B75 : )
{ \ 3 &) & I vy
o e et s P “? \ ‘ 8 ’E«’
LA o’ 4 s, S n i ¢ ‘_. o P —— < o\ iRy = e PETW s - 4 .‘ X




:" . i X - an N 4 ﬂ At A g:: V4 N ..A 3 = ?:r
LA £ - ! P < | X -~ I N
\ v p p é—‘" k& ity 4 }9’.‘\ -

f ) gy = o AR 7 | _ &
:‘;} e g , ‘ \ : ’ l;_ T— / Y - 1 /

5 / i .
< ' = "~
=3 o = — — ; - ¥ - | : ™
L - — g " L 4 ;
Puchar lodowy AL X ie cicpld \
/apytaj o dostepne smaki 30 7t | — aﬁ e’r) Nl e
Tiramisu 28} A
Coca-cola / coca-cola zero / fanta / sprite Wybér herbat 12 7t g
Ciastko czekoladowe z ptynna czekolada, L 025 i ot
st . e e Feemre g tz Espresso Il 7t m
kulka lodéw waniliowych 28
Fuzetea 0,25l p ‘
v , . = odwajne espresso 14 7}
Szarlotka, kulka lodéw waniliowych, iz J P
sos karmelowy 28 7 Cappy - soki owocowe 0.25l Americano 3 7t :
~Pieczony tosos, puree ziemniaczane, 14 A
Pal"lon() \'Varly\\/a, SOS rakOVVy 60 * = = — = Lelnoniada — lapytaj [0} dostepne Slnaki Flat V\/hlte |6 7t
VA
440 ml / |litr .
i . 2% A |36 A Cappuccino 6 7
Filet z sandacza, buraczane peczotto, a-/ge segon-owre /A obs
parzone warzywa, sos rakowy 59 1 "Kropla Beskidu™ 0.33 | Cafe Latte 16 74
2 .. . . . woda niegazowana / gazowana , . e .G
Gotabki wieprzowe, puree ziemniaczane, Kawa mrozona 5 5 10 7t Mieko roslinne do kawy 271
sos pomidorowy, suréwka z selera Zapytaj o dostepne smaki 26 4 _
52 7t Kropla Beskidu™ 0,75 |
. .. . Herbata mrozona 26 7t woda niegazowana gazowana 23 4 _ R
Pieczona noga 7z kaczki z jabtkiem, z ‘
gratine ziemniaczane, modra kapusta, NQ
sos sliwkowy z kardamonem 62 4t Red Bull 0.251 19 7t wird
Kotlet schabowy marynowany w mleku - - .
: cobuli . . k: ‘ - Cuba libre 28 1
i cebuli, puree ziemniaczane, kapusta
) _ irco
s€zonowa 56 74 - Manhattan 98 1
Policzki wotowe, potaczenie puree Kieliszek / butelka — Tequila Sunrise 28 4
ziemniaczanego 7 kiszona czerwona kapusta, Wino biate domowe Beczkowe
08 na bazie ¢ / in: : A= Tom Collins ;
sos na bazie czerwonego wina 5 1 I|:on Hills . Perta Export 031/ 051 14 24 /17 # Sz
P Chardonnay / Australia / wytrawne 84/ 724 Voiit
, : . . ~ g , lojito
/eberka wieprzowe w sosie barbecue, ) 28 74
, opiekane ziemniaki, kapusta sezonowa Wino biate “libalis” Butelkowe Caiphirinia
- : 82 7 Moscatel de Grano Menudo, Viura, - Perta Chmielowa 0.5l 18 7 28 7t
> ) Malvasia / Hiszpania / pétstodkie 90 4t / ‘ ' Aperol Spritz ;
“Nakaron penne, kurczak, szpinak, 20 7t/ Paulaner 0.5 9 28 74
i )
: fsuszon midor Smietanowy . ¢ .
il zone po do Ao SO S LAY Wino czerwone domowe , o / Hugo Spritz 08 ;| il S 7y
_ na ba7,\|e gorgonzoli 42 4 lron Hills &G Corona 0.4l 18 2t €0z =
€ . . i 7ig o= ) - Long Island lce Tea {
a¥ # Shiraz / Australia / wytrawne 18 74 /, { x B /wierzyniec Pils 0,5l 18 1 8 402~V g
‘jf ) B s b » -
£ £ AEN 4 Parta 0,0% 0,5l 18 7t “/ N &
4 : BERN . 4 VAN =
& ; - ) -
7 : & Perta 0,0% limonka-mieta 0.5l V B\ >
d ) S 18 /1 @ i\
% A e £ ‘\" - \ ﬂ?
LE - > &« = , ) v &
& Y X y - - Vi 2 N\ 3 B e
A g 3 h i ¥ AR N
4',? e p f { X\ ?ﬁ & ', { ol ¢ “_ i . L / 27 ¢ / ; i)
s - o £ : \ . \ Q = b//\/”?‘i‘v % w 7/ N d Y \ - v Y‘M; v :“
o b ki ~ M = ¥ o 2y B8 S - At % » — = =i ‘#




	Wódka
	14 zł
	Absolut     Wyborowa   Żołądkowa Gorzka     Żubrówka   Rum Bacardi
	14 zł
	14 zł
	10 zł
	12 zł
	12 zł
	18 zł
	Jack Daniel’s     Jack Daniel’s Gentleman     Jack Daniel’s Single Barrel   Jim Beam     Ballantine’s Finest   Chivas Regal 12  Jameson
	24 zł
	28 zł
	41 zł
	20 zł
	18 zł
	28 zł
	20 zł

	Pozostale alkohole
	Przystawki zimne
	Przystawki ciepłe
	Likiery i Nalewki
	Ozorki wołowe, pikle, kapary, rzodkiewki,  sos śmietanowo-chrzanowy
	Plastry pieczonego buraka, kozi ser,  piklowana gruszka, krem balsamiczny
	Kolorowe pomidory, mini mozzarella,  rukola, anchois, pesto bazyliowe,  sos balsamiczny
	Sałata rzymska, smażony kurczak w panierce, grzanki, ogórek, pomidor, parmezan, sos na bazie czosnku i anchois
	Pasta z ciecierzycy, świeże i marynowane warzywa
	38 zł
	36 zł
	36 zł
	44 zł
	36 zł

	Pierogi z mięsem  (5 szt.) Pierogi ruskie  (5 szt.) Pierogi ze szpinakiem  (5 szt.)
	Mix pierogów  (6 szt.)
	Kluski leniwe z serem pleśniowym  i twarogiem, szarpana kaczka,  sos pomidorowy
	36 zł
	34 zł
	34 zł
	38 zł
	42 zł
	Tequila Blanco     Tequila Gold     Martell VS   Martell VSOP     Stock 84 VSOP   Metaxa *****
	24 zł
	24 zł
	28 zł
	38 zł
	18 zł
	Kahlua     Baileys Irish Cream     Jagermeister


	Nalewka Hotelu Nosselia  Zapytaj o dostępne smaki
	20 zł
	20 zł
	20 zł
	20 zł
	Seagram’s     Gordons
	Martini Bianco/Rosso/ Extra Dry  / 100 ml
	Campari
	18 zł
	20 zł
	20 zł
	20 zł
	18 zł

	Zupy
	20 zł
	20 zł

	Drodzy Goscie
	Purée ziemniaczane
	Frytki

	Rezerwacje
	Rosół z makaronem
	Zupa dnia
	Burgery
	Burger wołowy z frytkami i sałatką colesław
	Burger vege z frytkami i sałatką colesław
	52 zł
	52 zł

	Jeden stół to jeden rachunek, nie rozdzielamy płatności. Nie wprowadzamy zmian do dań z karty.  Jeśli chcielibyście Państwo zjeść inny dodatek do dań, prosimy o zamówienie go dodatkowo.   Koszt każdego dodatku przy zamówieniu do dania głównego to 14 zł/porcja.

	Dodatki
	Surówka sezonowa
	Warzywa parzone
	Kapusta sezonowa

	023  693  17  67

	Desery
	Dania główne
	Puchar lodowy  Zapytaj o dostępne smaki

	Tiramisu
	Ciastko czekoladowe z płynną czekoladą,  kulka lodów waniliowych
	Szarlotka, kulka lodów waniliowych,  sos karmelowy
	30 zł
	28 zł
	28 zł

	Napoje zimne
	Napoje ciepłe
	Wybór herbat       Espresso      Podwójne espresso      Americano     Flat white Cappuccino     Cafe Latte    Mleko roślinne do kawy  +2zł
	12 zł

	11 zł
	14 zł
	13 zł
	16 zł
	16 zł
	16 zł
	Coca-cola / coca-cola zero / fanta / sprite  0,25l
	Fuzetea  0,25l
	Cappy - soki owocowe  0,25l
	Lemoniada  - zapytaj o dostępne smaki    440 ml / 1 litr
	“Kropla Beskidu”  0,33 l  woda niegazowana / gazowana
	“Kropla Beskidu” 0,75 l  woda niegazowana / gazowana
	Red Bull  0,25l
	14 zł
	14 zł
	14 zł
	24 zł  / 36 zł
	10 zł
	23 zł
	28 zł


	Pieczony łosoś, puree ziemniaczane,  parzone warzywa, sos rakowy
	Filet z sandacza, buraczane pęczotto,  parzone warzywa, sos rakowy
	Gołąbki wieprzowe, puree ziemniaczane,  sos pomidorowy, surówka z selera
	Pieczona noga z kaczki z jabłkiem,  gratine ziemniaczane, modra kapusta,  sos śliwkowy z kardamonem
	Kotlet schabowy marynowany w mleku  i cebuli, puree ziemniaczane, kapusta  sezonowa
	Policzki wołowe, połączenie puree ziemniaczanego z kiszoną czerwoną kapustą, sos na bazie czerwonego wina
	Żeberka wieprzowe w sosie barbecue, opiekane ziemniaki, kapusta sezonowa
	Makaron penne, kurczak, szpinak,  suszone pomidory, sos śmietanowy  na bazie gorgonzoli
	60 zł
	58 zł
	52 zł
	62 zł
	56 zł
	72 zł
	82 zł
	42 zł

	Napoje sezonowe
	Kawa mrożona  Zapytaj o dostępne smaki

	Herbata mrożona
	26 zł
	26 zł

	Drinki
	19 zł

	Wino
	Cuba Libre      Manhattan      Tequila Sunrise      Tom Collins     Mojito     Caiphirinia     Aperol Spritz   Hugo Spritz   Long Island Ice Tea
	28 zł

	Piwo
	28 zł
	28 zł
	28 zł
	28 zł
	28 zł
	28 zł
	28 zł
	40 zł
	Wino białe domowe   Iron Hills Chardonnay / Australia / wytrawne
	Wino białe  “Libalis” Moscatel de Grano Menudo, Viura, Malvasia / Hiszpania / półsłodkie
	Wino czerwone domowe  Iron Hills Shiraz / Australia / wytrawne
	18 zł /  72 zł
	20 zł /  86 zł
	18 zł /  72 zł

	Beczkowe Perła Export  0,3l / 0,5l
	Butelkowe  Perła Chmielowa  0,5l      Paulaner  0,5l    Corona  0,4l    Zwierzyniec Pils  0,5l
	Perła 0,0%   0,5l
	Perła 0,0% limonka-mięta 0.5l
	14 zł / 17 zł
	18 zł
	21 zł
	18 zł
	18 zł
	18 zł
	18 zł



